Ratatouille (LVK)

	Zutaten
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Zucchini
	1 kg
	2,5 kg
	5 kg

	Tomaten
	1 kg
	3,25 kg
	6,5 kg

	Olivenöl
	50 g
	250 g
	500 g

	Wasser
	120 ml
	600 ml
	1,2 l

	Tomatenmark
	100 g
	500 g
	1 kg

	jodiertes Meersalz
	 5 g
	25
	50

	Kräuter der Provence 
	 5 g
	25 g
	50 g

	Lorbeerblatt
	2 Stck
	10 Stck.
	20 Stck.

	gehackte Petersilie
	10 g
	50 g
	100 g


Zubereitung:

Zucchini und Tomaten klein schneiden. Zucchini in Olivenöl anschwitzen, Gewürze, Tomatenmark und Wasser dazugeben. Zum Schluß Tomaten zugeben.

Alles aufkochen lassen. 

Vor dem Servieren mit Petersilie bestreuen.

Ergibt ca. 250 g pro Portion. 

